Lools toitu

Pvru((oc(( Bunte}a

1 koogivorm,
8-12 soobjale (sbltuvalt s6djate vanusest)

Tainas

250 g jahu

100 g suhkrut

125 g void

T muna

1 tl kipsetuspulbrit

1 tl vanillisuhkrut

1 tl riivitud sidrunikoort

Taidis

400 g dunu

50 g suhkrut

30 g void

Kaneeli vdi ingverit

1. Taina valmistamiseks sega omavahel kuivained, lisa ktilmad v&itukid ja muna
ning valmista nappides sémer puru.

2. Koori dunad, haki vaiksemateks tukkideks, sega suhkru, kaneeli voi ingveriga ja
sulavdiga.

3. Maari koogivormi pdhi vdiga voi kata kupsetuspaberiga.

4.  Laota koogivormi Uhtlase kihina 2/3 tainast, puista sellele dunatukid ja seejarel
kdige peale Uhtlase kihina tlejaanud tainas. KUpseta ahjus 180 kraadi juures 30-35
minutit.

5.  Serveerijaatise voi vanillikastmega.
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